
 
 

 

Für Allergene fragen Sie bitte beim Service!  
 

Speisekarte  ab Juni 2025 - Inklusivpreise in Euro 

 
Salatbuffet – frische, köstliche Salate und Dressings, am Buffet im Wintergarten täglich 

von 11.00 bis 20:00 Uhr - Preis/Person 8,80 

 
Vorspeisen 

 

Burrata mit bunten Tomaten 
Tomatensalsa | Bärlauchpesto | Knoblauchciabatta 17,90 

 

Vitello Tonnato 
Ruccola | Thunfischcreme | Kapernbeeren | Knoblauchciabatta 19,40 

 

Feine Steak’s… 
alle Steaks werden mit Kräuterbutter und einen kleinen Blattsalat serviert 

 

Filetsteak vom Jungrind 
Lady Steak 160 g – 26,00 

Normal 220 g – 35,00 
 

 
rosa gebratenes Rehrückenfilet   

Jagdrevier Leopoldskron-Moos 
220 g – 32,00 

 
 

Lammkrone 
250 g – 27,00 

 

Ribeye vom Jungrind 
250 g – 29,00 

 

 
Perlhuhn Supreme 

250 g – 19,50 
 

Saibling im Ganzen (Grüll Grödig) 
frisch aus dem Basin 

ca. 320 g – 24,00 
 

Karreekrone vom Milchkalb  
220 g – 32,50 

 

Veganes Green Mountainsteak  
200 g – 23,50 

 

 

gerne servieren wir dazu: 
 

Beilagen € 4,10 
 

gegrillter Maiskolben  Trüffeldippers 
Speck Bohnen Süßerdäpfelpommes 

Knackiges Grillgemüse Ofenkartoffeln mit Dip 
Knoblauchciabatta 

Gebackene Zwiebelringe 
 

Pimientos de Padron  
(kleine Bratpaprika, fleur de sel) 

Saucen: € 4,10 
 

Cognac-Pfefferrahmsauce Cocktailsauce 
Sauer Cream Dip 
Sesam-Sojadip 

BBQ Honigdip 

 


